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Restaurant Sauvage 
Kleiner Auszug aus der Speisekarte:

Rindsconsommé mit Markbeincrostini 

Rehrücken auf der Platte präsentiert
und am Tisch tranchiert
mit Quarkpizokel und herbstlicher Beilage

Kalbssteak auf Kürbis-Chutney  
mit Steinpilzpanisse und Herbstgemüse

Zanderfilet auf getrüffeltem 
Wirsinggemüse mit Kartoffelküchlein

Sausermousse mit Joghurt-Ingwerglace
und Herbstfrüchten

Simon Oehen: Der
neue Küchenchef
Der 28-jährige Krienser Simon Oehen 
übernimmt das kulinarische Zepter im 
Romantik Hotel Wilden Mann. Zuvor war 
er als stellvertretender Küchenchef im 
Restaurant Krone in Blatten tätig sowie 
als Chef Garde Manger und Entremetier 
in zahlreichen Restaurants. Er setzt auf 
regionale und saisonale Produkte und 
führt die delikate Gourmetküche im neuen 
Restaurant Sauvage weiter, ebenso wie 
die liebevoll zusammengestellte regionale 
Karte in der Burgerstube. 
Seine marktfrischen Kompositionen 
geniessen auch unsere Bankett- und 
Cateringgäste.

Liebe Romantik-Gäste
 

Einige von Ihnen haben es bereits gemerkt: 
Die Wilden Mann Stube präsentiert sich 
seit August im neuen Kleid.  In einem 
historischen Haus wird es erst spannend, 
wenn alte Werte neu entdeckt werden. 
Deshalb haben wir der jahrzehntealten, 

heute noch an der Fassade sichtbaren französischen Bezeichnung 
«Hotel du Sauvage» den gebührenden Stellenwert eingeräumt. 
Somit sprechen wir nicht mehr von der Wilden Mann Stube, 
sondern vom Restaurant «Sauvage».
Moderne und einfache Linien ergänzen den klassischen und  
gehobenen Stil des Restaurants. Die neue Karte repräsentiert eine 
saisongerechte französische und mediterrane Küche. Die Wilden- 
Mann-Klassiker wie das am Tisch zubereitete Rindsfilet Stroganoff 
und das zarte Chateaubriand werden weiterhin den Gaumen 
unserer Gäste verwöhnen. 

Was jedoch unverändert bleibt: unser Enthusiasmus und unsere 
Gastfreundschaft, die von Herzen kommt. 

Arno Affolter, Gastgeber

Killer killen Killer
Freuen Sie sich auf einen nigel-nagel-neuen DinnerKrimi in drei Akten von Peter Denlo!
Erleben Sie einen Abend voller kulinarischer Hochgenüsse und bitterböser Comedy, 
während Sie selber Teil einer mörderischen Sippe werden.

Das Festessen der Mörder...
Die erfolgreichsten Mörder, Gangster und Auftragskiller versammeln sich zu ihrem 
alljährlichen, gemütlichen Festessen unter dem Motto «Ein Abend ohne Mord». Zunächst 
läuft alles gut. Die Gäste prahlen über ihre letzten Schwerverbrechen und geben ihre 
Geheimnisse preis, wie man am besten der Polizei entkommen kann. Aber plötzlich passiert 
doch ein Mord, und die Polizei sucht die Nadel im Heuhaufen. 

Samstag, 25. September 2010 | ausverkauft 

Freitag, 1., und Samstag, 30. Oktober 2010

Samstag, 13. und 20. November 2010

CHF 165.- inklusive Apéro, Krimi in drei Gängen und Getränke. Alle Vorstellungen beginnen 
um 19.00 Uhr und sind in Schweizer Mundart. Vorverkauf direkt bei uns. 
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Romantik & Spa
Neu entführen wir Sie und Ihre Begleitung 
an einen Ort, wo die Kombination von 
Nah und Fern zum unvergesslichen und 
romantischen Erlebnis wird. Wir haben 
eine Oase der Ruhe und Sinnlichkeit in 

Luzern entdeckt: das Shui Sun & Spa. Seine privaten Wellness- 
Cottages mit Whirlpool, Sauna oder Dampfbad sowie Ruhezone 
laden zum Träumen und Erholen ein. Geniessen Sie Ihren eigenen, 
persönlichen und romantischen Entspannungsbereich.

Arrangement «Romantik und Spa»

• Taxitransfer zum Shui Sun & Spa in Luzern

• Dreistündiges Erlebnis in Ihrem privaten Wellness-Cottage
• Asiatische Delikatessen und prickelnder Prosecco

• 30 Minuten Massage oder Peeling und entspannendes Fussbad

• Apéro und kulinarische Köstlichkeiten in drei Gängen bei uns

• Übernachtung im kuscheligen Romantikzimmer inklusive
   reichhaltiges Frühstücksbuffet  

CHF 796.- für zwei Romantiker und eine Nacht 

Wine Weekend
Vom 3. bis 5. Dezember 2010 tauchen wir 
ein in die Welt der französischen Domaine 
Bruno Clair in Marsannay.
Clive Coates, der renommierte Master 
of Wine, lädt zu einem exklusiven Wein-
Wochenende im Wilden Mann ein. 
Kulinarische Hochgenüsse begleiten die 
Auswahl an ausgezeichneten Tropfen.
Das detaillierte Programm finden Sie auf 
unserer Webseite. 

Internet
Weitere Informationen finden Sie unter:

www.wilden-mann.ch 

www.dinnerkrimi.ch

www.luzern.com

www.clive-coates.com

www.shuispa.ch

Luzern im Herbst
Luzern geniesst
16. bis 26. September 2010
Eine Schlemmerreise in der Stadt.

Lozärn lacht  
1. bis 6. November 2010
Schweizer Komiker zeigen ihr Bestes. 

Lucerne Blues Festival 
5. bis 14. November 2010
Authentischer Blues in Reinkultur. 

Lucerne Festival am Piano
22. bis 28. November 2010
Gipfeltreffen der Klavierkünstler. 

Piano Off-Stage 
Das Klavier – ein Instrument nur für den Konzertsaal? Piano Off-Stage tritt vom 23. bis 
29. November 2010 den Gegenbeweis an. Lucerne Festival am Piano präsentiert wieder 
das «Festival im Festival», welches in den schönsten Bars und Restaurants von Luzern 
stattfindet. Swing und Blues, Soul und Boogie-Woogie bei einem Drink und Kerzenschein 
bis tief in die Nacht: Kann der November schöner sein? Zehn renommierte Jazzpianistinnen 
und -pianisten präsentieren ihre Kunst abseits der grossen Konzertsäle, ganz ungezwungen 
und in entspannter Atmosphäre. 
Die Kulinarik vom Restaurant Sauvage wird die musikalischen Repertoires begleiten, das 
Restaurant selber als Bühne im neuen Kleid für die Tastenvirtuosen dienen. 

MI 24.11. Anke Helfrich aus Deutschland | 19.00-22.00 Uhr

DO 25.11. Ricardo Regidor aus Spanien | 19.00-22.00 Uhr

FR 26.11. Gerald Clayton aus den USA | 19.00-22.00 Uhr

SA 27.11. Jean-Baptiste Franc aus Frankreich | 19.00-22.00 Uhr

SO 28.11. Bernd Lhotzky aus Deutschland | 12.00-15.00 Uhr

Eine frühzeitige Reservation ist empfehlenswert.

Anke Helfrich Gerald Clayton Bernd Lhotzky


