Desserts

Cheesecake mit Spekulatius und Zwetschgensorbet
Cheesecake with speculoos and plum sorbet

16

Mandarinenparfait mit Zitrusfriichten und Piemonteser Haselnuss
Mandarin parfait with citrus fruits and Piedmont hazelnut

16

Karamellkopfli mit frischen Friichten und Schlagrahm
Caramel flan with fresh fruits and whipped cream

9.5

Kleines «Probiererli» aus unserer Patisserie
Small surprise from our patisserie

7



Hausgemachte Glace & Sorbets
aus unserer Patisserie

Lassen Sie sich verzaubern von unserer exklusiven
frischen und saisonalen Kreationen

Be delighted with our exclusive homemade
and seasonal creations

Unsere Glace & Sorbets Angebot
erhalten Sie von unserem Wilden Mann Team

Information about our ice cream and sorbets assortment
will be provided by our Wilden Mann team

pro Kugel | per scoop 4.50
Rahm | Whipped cream 1.50



Kase

Cheese

Schweizer Kdse Variation

mit Friichtebrot und Chutney

Variation of swiss cheese

with homemade fruit bread and chutney

19

Dazu empiehlen wir

Our recommendation

Siisser, Riesling Sylvaner, Bisang, Dagmersellen

Mitis, Amigne de Vetroz, Germanier, Balavaud
Salquenen doux «Pinot Noir flétri», Cina, Salgesch

Eiswein Cuvée, Weingut Kracher, Neusiedlersee

Chateau Rieussec, 1er Grand Cru, Sauternes
Chateau Rieussec, 1er Grand Cru, Sauternes

Taylor's Late Bottled Vintage Port LBV

Graham'’s «Six Grapes» Reserve Port
Fonseca Guimaraens

Taylor’s Vintage

Taylor’s 10 Year Tawny Port
Taylor’s 20 Year Tawny Port
Taylor’s Vintage Port «Quinta de Vargellas»
Taylor's Vintage Port «Quinta de Vargellas»

Preise in CHF inkl. 8,1 % MwSt.
Prices in CHF include 8.1 % VAT.
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