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MITTAGSMENU

2-Gang Menu 28 | mit Tagesdessert 34

MONTAG, 02.03.26 DIENSTAG, 03.03.26 MITTWOCH, 04.03.26
Blattsalat | Chili-Cheese Krokette Blattsalat | Croutons Blattsalat | Zucchetti
und und und
Kiirbissuppe | Kernél Randensuppe | Meerrettich Kartoffelsuppe | Speck
Rauchwurst Schweinsbratwurst | Zwiebelsauce Marinierter Pouletschenkel
Kartoffeln | Federkohl Rostikroketten | Bohnenmelange Reis | Mediteranes Gemiise
oder oder oder
Ratatouilleravioli Ratatouilleravioli Ratatouilleravioli
Sauerrahm | Tomate Sauerrahm | Tomate Sauerrahm | Tomate
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DONNERSTAG, 05.03.26 FREITAG, 06.03.26
Caprese Eisbergsalat | Radieschen
und und
Selleriecremesuppe | Schnittlauch Pastinakensuppe | Balsamico
Cordon Bleu Egliknusperli
Rohschinken | Roquefort | Melone Tartarsauce | Petersilienkartoffeln
Pommes Frites | Kohlrabi a la creme Gurkensalat
oder oder
Ratatouilleravioli Ratatouilleravioli
Sauerrahm | Tomate Sauerrahm | Tomate
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VORSPEISEN HAUPTGANGE VEGETARISCH

Auberginen Ceviche Kalbsgeschnetzeltes «Luzerner Art» Hausgemachte Chéds-Rahm-Spatzli
Brunnenkresse | Kapern | Safran Rosti | Speck | Blattspinat Triiffel | Gruyere | Rostzwiebeln
V19 52 V 34
Rindstatar Grosis Hackbraten Luzerner Pastetli
Wachtelei | Senfkérner Kartoffelstock | Pilzrahmsauce Marktgemiise | Pilze | Rahmsauce
Jahrgangssardellen | Fougasse Blumenkohl in Cognac eingelegten Rosinen
3246 38 39
Niisslisalat Luzerner Chiigelipastete Pilzquiche
French Dressing Bratchiigeli | Saisongemiise Rauchtofu | Urriiebli
Ei | Speck in Cognac eingelegten Rosinen vegane Jus
18 42 V 36
Kréftige Rinds-Bouillon Saiblings Filet
Wurzelgemiise | Ei | Krduterol Beurre Blanc | Wurzelgemiisecreme
schwarzer Triiffel Austernpilze | Champagnerkraut
17 43

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt. Fiir eine detaillierte Fisch- & Fleischdeklaration sowie fiir Informationen zu Allergenen
in den einzelnen Produkten wenden Sie sich an unser Wilden Mann Team.



