
 
 

   
 

MITTAGSKARTE 
2-Gang Menu 28 | mit Tagesdessert 34  

  

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt. Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich an unser Serviceteam.  

 

MONTAG, 17.08.2026 – FREITAG, 21.08.2026 
 

 

Bunter Blattsalat | Radiesli  
 und 

Rindsconsommé | Gemüse | Eierstich 
—  

Maispoulardenbrust (FR) 
Pfeffersauce | Kartoffel-Speckterrine | Karotten 

oder 

Wolfsbarschfilet (NL) 

Beurre Blanc | Venere Reis | Blattspinat 

oder 

Linsen Gemüsecurry | Reis   
 

 

 

Jeden Donnerstag Cordon Bleu  
neu interpretiert 

 
Cordon Bleu | Gruyère | Bauerschinken (CH)  

Pommes frites | Champignons  

 
  

 

VORSPEISEN 
 

Auberginen Ceviche 
Haselnüsse | Kerbel | Miso 

19 

Rindstatar | Belper Knolle 
Gurke | Dill-Mayonnaise 

Schwarzkohl Fougasse 

32 | 46 (CH) 

Kopfsalat 
Buchweizen | Radiesli 
Buttermilch Dressing  

17 

Buttermilch-Radiesli-Kaltschale 
Tapioka | Kresse 

16  

 

FLEISCHGERICHTE 
 

Kalbsleber am Stück gebraten 
Kartoffelcreme | Schmorzwiebeln  

42 (CH) 

Grosis Hackbraten 
Kartoffelstock | Pilzrahmsauce 

wilder Broccoli 

38 (CH) 

Original Luzerner Fritschipastetli  
Kalbfleischstückli | Kalbfleischbrät 

Saisongemüse | Rosinen 

42 (CH) 

Knusprig gebackenes Poulet  
nach Wiener Art 

Kartoffel-Gurkensalat | Preiselbeeren 

39 (CH) 

VEGETARISCH 
 

Tagliatelle | Wintertrüffel (AU) 
Gartenerbsen | Mascarpone  

37 

Luzerner Pastetli 
Marktgemüse | Pilze | Rahmsauce 

39 

FISCHGERICHTE 
 

Zanderfilet | Beurre Blanc 
Gerstenragout | Gartenkräuter 

44 (CH) 

Knusperli vom Eglifilet 
Chimichurri-Mayonnaise 

Kartoffeln | Wachtelei | Spinat 

45 (EE) 

 


