
 
 

   

MITTAGSKARTE 
2-Gang Menu 28 | mit Tagesdessert 34  

 

MONTAG, 14.09.2026 – FREITAG, 18.09.2026 
 

 

Blattsalat | Baumnüsse 
und 

Peperoni-Estragon Suppe | Kresse 
— 

Rindshuftsteak (CH) 
Café de Paris | Pommes Frites | Marktgemüse 

oder 

Duett Seezunge (FR) und Heilbutt (FR) 

Bouillabaisse | Kartoffeln | Fenchel 

oder
Parmesan-Zitronenrisotto 
Gebackene Zucchetti Blüte 

Jeden Donnerstag Cordon Bleu  
neu interpretiert 

 
Trockenfleisch (CH) | Appenzeller | Champignons 

Pommes Frites | Marktgemüse 

 
  

VORSPEISEN 
 

Gewürzsellerie 
Eierschwämmli | Geräucherte 

Ricotta | Waldbeeren  

23 

Rindstatar (CH) 
Belper Knolle | Nussbutter 

 Randen | Fougasse 

32 | 46 

Rote Gurkensuppe | Geräucherte 
Forelle | Dill | Crème fraîche 

16  

FLEISCHGERICHTE 
 

Kalbsleber am Stück gebraten 
Kartoffelcreme | Kürbis-Chutney 

Schmorzwiebeln | Zitronenjus 

42 (CH) 

Grosis Hackbraten 
Kartoffelstock | Pilzrahmsauce 

Rahmwirz 

38 (CH) 

Original Luzerner Fritschipastetli  
Kalbfleischstückli | Kalbfleischbrät  

in Cognac eingelegte Rosinen 
Saisongemüse 

42 (CH) 

 

VEGETARISCH 
 

Gefüllte Gemüsezwiebeln 
 Waldpilze | Ratatouille | Ricotta  

36 

Luzerner Pastetli 
Marktgemüse | Pilze | Rahmsauce 

39 

FISCHGERICHTE 
 

Saiblingsfilet  
Champagnerkraut | Kartoffel-

Dijonsenf-Püree | Estragon 

44 (CH) 

Filet vom Wolfsbarsch  
Beurre Blanc | Randen  

Meerrettich | Safrankartoffeln

46 (FR) 

 


