
 
 

   
 

MITTAGSKARTE 
2-Gang Menu 28 | mit Tagesdessert 34  

  

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwSt. Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich an unser Serviceteam.  

 

MONTAG, 05.10.2026 – FREITAG, 09.10.2026 
 

 

Blattsalat | Baumnüsse 
und 

Tomaten-Peperonisuppe | Sauerrahm   
—  

Kalbshacktätschli (CH) 
Beurre noisette | Kartoffelstock | Marktgemüse  

oder 

Felchenfilet (CH - Vierwaldstättersee)  

Zitronen Beurre Blanc | Quinoa | Broccoli 

oder 

Frühlingsrollen 
Asia Gemüse | Soja Sprossen  

 

 

 

Jeden Donnerstag Cordon Bleu  
neu interpretiert 

 
Klassisches Cordon Bleu 

Bauernschinken | Gruyère | Pommes frites | Marktgemüse 

 
  

VORSPEISEN 
 

Gewürzsellerie 
Eierschwämmli | Geräucherte 

Ricotta | Waldbeeren  

23 

Rindstatar (CH) 
Belper Knolle | Nussbutter 

 Randen | Fougasse 

32 | 46 

Rote Gurkensuppe | Geräucherte 
Forelle | Dill | Crème fraîche 

16  

FLEISCHGERICHTE 
 

Kalbsleber am Stück gebraten 
Kartoffelcreme | Kürbis-Chutney 

Schmorzwiebeln | Zitronenjus 

42 (CH) 

Grosis Hackbraten 
Kartoffelstock | Pilzrahmsauce 

Rahmwirz 

38 (CH) 

Original Luzerner Fritschipastetli  
Kalbfleischstückli | Kalbfleischbrät  

in Cognac eingelegte Rosinen 
Saisongemüse 

42 (CH) 

 

VEGETARISCH 
 

Gefüllte Gemüsezwiebeln 
 Waldpilze | Ratatouille | Ricotta  

36 

Luzerner Pastetli 
Marktgemüse | Pilze | Rahmsauce 

39 

FISCHGERICHTE 
 

Saiblingsfilet  
Champagnerkraut | Kartoffel-

Dijonsenf-Püree | Estragon 

44 (CH) 

Filet vom Wolfsbarsch  
Beurre Blanc | Randen  

Meerrettich | Safrankartoffeln 

46 (FR) 

 


