WILDEN MANN
&M?M/ﬂ/

Den ganzen August
ein Stiick Schweiz geniessen!

Erleben Sie den Charme der traditionellen Schweizer Kiiche mit unseren
raffiniert zubereiteten Pastetli-Variationen. Ob klassisch, kreativ verfeinert
oder vegetarisch - jede Kreation vereint regionale Tradition
mit zeitgemassem Genuss.

Original Luzerner Fritschipastetli
Kalbfleischstiickli | Kalbfleischbrat | Rahmsauce | Saisongemiise
in Cognac eingelegte Rosinen
Original Lucerne vol-au-vent

Veal cubes | veal sausage meat | vegetables | raisins marinated in cognac
42

Pastetli «Asiatisch»
Pouletbrust-Wiirfel | Kokosmilch | Pilze | Asia Gemiise
Vol-au-vent «Asian style»
Chicken breast cubes | coconut milk | mushrooms | asian vegetables

39

Pastetli «Stroganoff»
Rindfleisch | Peperoni | Rande | Gurke | Pilze | Rahmsauce
Vol-au-vent «Stroganoff»

Beef | peppers | beetroot | cucumber | mushrooms | cream sauce
44

Pastetli «La mer»
Seezunge | Muschelfond | Spinat
Vol-au-vent «La mer»

Sole | mussel sauce | spinach
42

Pastetli «Vegetarisch»
Marktgemiise | Pilze | Rahmsauce | in Cognac eingelegte Rosinen
' Vegetarian Lucerne vol-au-vent

Vegetables | mushrooms | raisins marinated in cognac
39

Reservieren Sie unter der Tel. Nummer 041 210 16 66 oder direkt auf unserer Website
www.wilden-mann.ch



